B STRADA FACENDO

| + di Strada Facendo

* Lubicazione comodissima, all'uscita della tangenziale Mo-
dena Ovest

* 1l comodo parcheggio

» |a saletta riservata per colazioni e cene di lavoro

* la buona carta dei vini

* 1l menu della tradizione con prodotti locali di buon livello,
abbinato a proposte di menu degustazione creativi

* La proposta per il mezzogiorno a 26 euro, vino, acqua e
cafle inclusi.

dei coleri e dei sapori

Un meni ideale potrebbe essere composto da Guazzetto
tiepido di mare con crostini profumati alle erbette; Terrina di
cappone in gelatina con pinoli e uvetta all’aceto balsamico,
pate di fegatini di pollo e crostini di pan brioche; Spaghetti alla
chitarra tiepidi con gamberi ¢ piccole verdure di stagione; Ra-
violi al Castelmagno su germogli di spinaci al burro e tartufo:
Trancio di branzino da amo su [rittatina e fagiolini alla pancet-
ta, Agnello in crosta di erbe aromatiche con funghi e cipolla
fritta; Bavarese alla ricotta con sorbetto di mele ¢ salsa allg
cannella.

Ogni piatto viene servito dal maitre Massimo mentre Rita,
moglie dello chel e sommelier di valore, ¢ in grado di scio-
rinare referenze anche molto importanti da una cantina
(climatizzata) di 500 etichette scelte con competenza,

Ce anche un carrello di formaggi per spaziare dalla Ricotta
salata lucana al Pecorino del Monte Cimone, dall'Embriaco
del Piave al Pecorino di Pienza: & un buon segno che que-
sta cucina studi la geografia casearia delle altre regioni, ma

privilegi per i menu soprattutto il territorio emiliano.

Ristorante STRADA FACENDO di Emilio Barbieri

= Via Emilia ovest, 622 - 41100 Modena

m\@\g Telelono 059.334478 - E-mail: stradafacend@libero. it

Menu degustazione di 6 portate di carne e pesce 50 euro
e 40 Euro il costo medio di un pasto alla carta

Chiuso la domenica e sabato a pranzo




